Menu di Pasqua

ANTIPASTO DI SALUMI MISTI FATTI IN CASA OLIVE AFFUMICATE,
GIARDINIERA AL MIELE E GINEPRO

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA AL RAGU DI VITELLO,
FUNGHI PIOPPINI E RICOTTA SALATA

TAGLIATA DI PLUMA IBERICA ALLA BRACE
SERVITA CON PATATE NOVELLE :‘%_ RgsMHR/NO ED ERBETTE DI CAMPO
SALTATE

PER FINIRE:
LA COLOMBA DI CECILIA FROLLA
SERVITACON LA SUACREMA PASTICCERA ALLAVANIGLIA

35 € PER PERSONA. BEVANDE ESCLUSE.
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G6NOCCHI ALLA BOLOGNESE
COSTINE AL KAMADO CON PATATE AL FORNO
PER FINIRE:

LACOLOMBA DI CECILIA FROLLA
SERVITACON LA SUACREMA PASTICCERA ALLAVANIGLIA

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA.
TEL. 045 924 2027
CASALIZZAROLA.COM
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